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TERMINI DI UTILIZZO

PRIVACY POLICY

COOKIES POLICY

BISCOTTI ALL'OLIC
EXTRAVERGINE DI OLIVA

@ 30MIN ] FACILE 4 DESSERT

INGREDIENTI

INGREDIENTI PER 25/40 BISCOTTI

»  Farina 00 280g

s  Zucchero 100g

= Uova 2

»  Tuorli 1

» Olio extravergine di oliva 50m|
e Lievito in polvere per dolci 10g
» Scorza di limone

» Baccello di vaniglia 1

« Sale fino 1 pizzico

PREPARAZIONE

Per prima cosa unite dentro una ciotola le uova intere con il
tuorlo, e shattetele insieme allo zucchero per circa un minuto.
Continuate a mescolare e aggiungete l'olio extravergine di oliva, i
semi del baccello di vaniglia e la scorza di limone. Passate nel
setaccio farina e lievito, aggiungete il sale, e unite il tutto al
composto di uova e zucchero.

Ora potete iniziare ad impastare.

Quando otterrete un impasto liscio e omogeneo, avvolgetelo nella
pellicola e lasciatelo riposare in frigo per 30 minuti. Una volta
trascorso il tempo necessario, stendete I'impasto su un piano
infarinato, per evitare che si attacchi (tenete uno spessore di circa
mezzo centimetro).

Ricavate i vostri biscotti utilizzando gli stampini per dolci che
preferite, e adagiateli su una teglia foderata con carta da forno.
Fate cuocere per circa 15 minuti in un forno a 180°.

| biscotti sono pronti!

PER UN TOCCO IN PID

° Giusto equilibrio e fragranza
perfetta con il nostro Delicato

CONDIVIDI e

FOOD SERVICE
DATI SOCIETARI

CONTATTACI
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